HOTETL RISTORANTE

LIGURE

VINADIO

aRn

WILLKOMMEN

UNSERE GESCHICHTE

Das Hotel Restaurant Ligure empfangt seine Gaste mit der
Einfachheit und Herzlichkeit piemontesischer Tradition.
Unsere Kuche bringt die Region durch traditionelle Rezepte,
ausgewahlte Zutaten und echte Aromen der Berge auf den Teller,
mit derselben Leidenschaft zubereitet wie eh und je.

GCGuten Appetit.
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ALLERGENE

Gemal der EU-Verordnung 1169/2011 weisen wir unsere Gaste darauf hin,
dass einige Gerichte Allergene oder Spuren davon enthalten kénnen.

AllergenUbersicht

1 Glutenhaltiges Getreide

2 Krebstiere

3 Eier

4 Fisch

5 Erdnusse

6 Sojabohnen

7 Milch und Milcherzeugnisse
8 Schalenfrdchte

9 Sellerie

10 Senf

11 Sesamsamen

12 Schwefeldioxid und Sulfite
13 Lupinen

14 Weichtiere




DEGUSTATIONS
MENUS

KOMPLETTMENU

Dreierlei Vorspeisen

GCGnocchi mit Castelmaigre oder Tagliatelle mit Pilzen
Roastbeef oder Tagesgericht

Dessert

1,3,4,7,9,10,12

RUSTIKALES MENU

Dreierlei Vorspeisen
Roastbeef oder Tagesgericht
Dessert

1,3,4,7,8,9,10,12

BAUERNMENU

Dreierlei Vorspeisen
CGnocchi mit Castelmaigre oder Tagliatelle mit Pilzen
Dessert

1,3,4,7,8,9,10,12

TOURISTENMENU

Gnocchi mit Castelmaigre oder Tagliatelle mit Pilzen
Roastbeef oder Tagesgericht
Dessert

1h & 74 EHEL
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SONDER
MENUS

Crouset mit Lauch oder Wurstragu
Dessert

1,3,7,9

GCnocchi mit Castelmaigre
Dessert

Ravioli mit Fullung aus dreierlei Braten
Dessert

1,8, 7%9

Tagliatelle mit Pilzen
Dessert

Sambucano-Lamm
Dessert

7,9,12

Polenta mit Wild oder Kasefondue
7[9)uessert

Dreierlei Vorspeisen
Dessert

3,4,7,10
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VORSPEISEN

Vitello tonnato

3,4,10

Kalbstatar

10

Dreierlei Kalbstatar mit Saucen

3,7,10

Paprika mit Bagna Caoda

Dreierlei Vorspeisen

3,4,7,10

Gemischte Vorspeisen

3,4,7,10

Aufschnittplatte

Aufschnitt- und Kaseplatte

7,12

ERSTE GANGE

Gnocchi mit Castelmaigre oder Ragu

1,3,7,9

Ravioli mit dreierlei Braten oder Ragu

1,3,7,9

Crouset mit Lauch oder Ragu

1,&,7%9

Crouset mit Castelmaigre

1,3,7%9

Tagliatelle mit Pilzen oder Ragu

13,9
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GROSSE SPEISEN

Sambucano-Lamm

7,9}, 12

Rindfleischburger, 150 g

1,7,10

Kalbsbraten mit Pilzen

7.9

Polenta mit Wild

9,12

Polenta mit Kasefondue

7

Hauptgericht des Tages
Insalata Caprese

Gemischter Salat

DESSERTS

Tiramisu

1h&h7

Bunet

37,8

Créme caramel

3,7

Gemischtes Eis

7,8

Obstsalat, wahlweise mit Eis

7

Kuchen des Tages

Gedeck 2.50
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DANKE FUR IHREN BESUCH

Vielen Dank, dass Sie mit uns einen Moment der Geselligkeit und

Tradition geteilt haben.

Wir hoffen, Sie bald wieder im Hotel Restaurant Ligure begruf3en zu durfen.
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FOLGEN SIE UNS

@ 0 < 9

@hotelristorante_ligure_vinadio
Hotel Ligure
Vinadio (CN)
0171 959149

hotelligure.eu
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